
Zu wertvoll für den Abfluss!
Sammeln Sie Ihre Altspeiseöle und -fette lieber in unserem gelben „Öli“-
Eimer und tauschen Sie diesen am Recyclinghof gegen ein leeres, 
sauberes Exemplar.

+ Keine verstopften Abflussrohre
+ Sauber und praktisch

+ Für Privathaushalte kostenfrei
+ Gastronomiebetriebe zahlen eine einmalige 

Schutzgebühr in Höhe von 5 Euro
+ Aus den gesammelten Altspeiseölen und -fetten wird  Biodiesel 

+ Frittier- und Bratfette/-öle
+ Öle von eingelegten Speisen
+ Verdorbene/abgelaufene 
   Speiseöle/-fette

Noch Fragen?      09903/920 900; www.awg.de

- Keine heißen Öle und Fette
- Keine Mineral-, Motor- und 
  Schmieröle
- Keine anderen Flüssigkeiten
- Keine Mayonnaisen 
- Keine Saucen und Dessings
- Keine Speisereste
- Keine sonstigen Abfälle
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